
A VOI LA SCELTA TRA STRACCIATELLA - MOZZARELLA O BUFALA

- S . DANIELE STAGIONATO 10,00 

- BRESAOLA VALTELLINA 10 ,00 

- SPECK ADIGE IGP  10 ,00 

*AGGIUNTA DI FOCACCIA CON OLIO EVO E ORIGANO        x1 PERSONA +2 ,00 

x2 PERSONE +3 ,50 

BLISS FORMAGGI* (PER 1 PERSONA)

INSALATONE

- CLASSICA : INSALATA - POMODORI - CAROTE - FINOCCHIO 7 ,50 
BOCCONCINI DI MOZZARELLA

- SPINACI : SPINACI - POMODORINI - BOCCONCINI DI MOZZARELLA 8 ,50 
PESTO GENOVESE E PINOLI

- RUCOLA: RUCOLA - MELE - MIELE - NOCI - SPOLVERATA DI PECORINO  8 ,50 

- TONNO: INSALATA - POMODORI - OLIVE - TONNO - SPINACI - MOZZARELLA  9 ,50 

- ROSSA: RADICCHIO - FINOCCHI - GORGONZOLA - NOCI E GLASSA BALSAMICA 9 ,00 

- POLLO: INSALATA - STRACCETTI DI POLLO - AVOCADO 10 ,00 
POMODORINI - CREMA DI ASPARAGI + BACON 1,00 

- SALMONE: INSALATA - CIPOLLA DI TROPEA - FINOCCHIO - ARANCIA FRESCA  12 ,00 
FIOR DI CAPPERO E SALMONE AFFUMICATO

PIATTI FREDDI

- CAPRESE : BUFALA CAMPANA - POMODORINI - PESTO GENOVESE 10 ,00 
GLASSA BALSAMICA E BASILICO FRESCO

- BRESAOLA E RUCOLA: BRESAOLA - RUCOLA - SCAGLIE DI GRANA PADANO 11 ,00 
GLASSA BALSAMICA

- RISO NERO: POMODORINI - ZUCCHINE - AVOCADO - CREMA DI ASPARAGI 10 ,00 
E SPOLVERATA DI PARMIGIANO REGGIANO

- ROAST-BEEF LEVONI CON SALSA TONNATA: 12 ,00 
ROAST BEEF - CAPPERI - SALSA TONNATA - LIMONE

- RISO VENERE : RUCOLA - AVOCADO - SALMONE - SEMI DI SESAMO - GLASSA BALSAMICA 11 ,00 

- TOAST CLASSICO: MOZZARELLA E PROSCIUTTO COTTO  5 ,50 

- CHICKEN: POLLO - RISO VENERE - AVOCADO - POMODORINI        11 ,00 

DISPONIBILE SOLO A PRANZO

DESSERT COPPE GELATO ARTIGIANALE

- CHEESCAKE FRUTTI DI BOSCO 5 ,50 

- CROSTATA ALLE MELE CON GELATO ALLA CREMA   6 ,00 

- TIRAMISU’ 5 ,00 

- SORBETTO AL LIMONE ANALCOLICO 4 ,00 
 ALCOLICO 4 ,50 

- PASSITO DONNAFUGATA BEN RYE  6 ,00 

DOLCI FATTI IN CASA

- CAFFE ’ SHAKERATO 3 ,50 

- CAFFE ’ SHAKERATO + BAILEYS    4 ,00 

- AFFOGATO AL CAFFE ’ 4 ,00 

- DIGESTIVO 3 ,00 

- COPPA AL PISTACCHIO CON GRANELLA 6 ,00 

- COPPA FIOR DI LATTE E MANGO 6,00 

- COPPA CIOCCOLATO E CREMA 6,00 

- ACQUA 0,75L     2 ,80 

- BEVANDE IN VETRO  3 ,50 

- BIRRA ITALICA 0 ,40L 5 ,00 

- BIRRA ITALICA 0 ,20L 3 ,00 

- BIRRA ROSSA TEDESCA 0 ,33L        4 ,50 

BEVANDE

BIRRE 0 ,75L ARTIGIANALI  (BIRRIFICIO BRUTON)

- BLANCHE ALC .5 .3%VOL.   14 ,00 

- LILITH AMBRATA ALC .5 .5%VOL. 14 ,00 

*AGGIUNTA DI FOCACCIA CON OLIO EVO E ORIGANO

 x1 PERSONA +2,00 -  x2 PERSONE +3,50 

*AGGIUNTA DI FOCACCIA CON OLIO EVO E ORIGANO

 x1 PERSONA +2,00 -  x2 PERSONE +3,50 



- MARGHERITA : S .MARZANO - FIOR DI LATTE - BASILICO FRESCO E OLIO EVO  7 ,00 

- MARINARA: S .MARZANO - SPICCHIO D’AGLIO - ORIGANO - OLIO EVO   6 ,50 

- S .DANIELE : S .MARZANO - FIOR DI LATTE - S .DANIELE STAGIONATO   9 ,50 

- SALAME PICCANTE O DOLCE: S.MARZANO - FIOR DI LATTE - SALAME PICCANTE O DOLCE  9 ,00 

- PROSCIUTTO E FUNGHI : S .MARZANO - FIOR DI LATTE - CHAMPIGNON 8,50 

PROSCIUTTO COTTO

- DIAVOLA: S.MARZANO - FIOR DI LATTE - SALAME PICCANTE - PEPERONCINO TRITATO - PEPERONI 9 ,50 

- 4 STAGIONI: S .MARZANO - FIOR DI LATTE - PROSCIUTTO COTTO        10 ,50 

CARCIOFI ALLA ROMANA - FUNGHI CHAMPIGNON - OLIVE

- CALZONE: S.MARZANO - FIOR DI LATTE - FUNGHI CHAMPIGNON - PROSCIUTTO COTTO 10 ,50 

CARCIOFI ALLA ROMANA - SPOLVERATA DI GRANA PADANO - BASILICO - OLIO EVO

- NAPOLI : S .MARZANO - FIOR DI LATTE - ACCIUGHE DI CETARA 9 ,50 

FIOR DI CAPPERO - ORIGANO

- PROSCIUTTO COTTO: S .MARZANO - FIOR DI LATTE - PROSCIUTTO COTTO 9 ,00 

SPOLVERATA DI GRANA PADANO

- RICCHIO: S.MARZANO - FIOR DI LATTE - GORGONZOLA - RADICCHIO - GLASSA BALSAMICA 10 ,00 

- TONNO E ACCIUGHE: S .MARZANO - FIOR DI LATTE - TONNO - ACCIUGHE DI CETARA 11 ,50 

TRITO DI PEPERONCINO

- BUFALA: S .MARZANO - BUFALA CAMPANA - BASILICO FRESCO - OLIO EVO  10 ,50 

+ SAN DANIELE STAGIONATO 24 MESI (LEVONI) 3 ,00 

P IZZE ROSSE

PIZZE BIANCHE

- FOCACCIA : OLIO EVO E ORIGANO 3 ,50 

- SPECK : FIOR DI LATTE - SPECK - FUNGHI CHAMPIGNON - SCAMORZA - OLIO EVO 9 ,00 

- SALSICCIA : FIOR DI LATTE - FRIARIELLI - SALSICCIA DI MAIALE - SCAMORZA - OLIO EVO 9 ,00 

- 5 FORMAGGI: FIOR DI LATTE - GORGONZOLA - GRANA PADANO - SCAMORZA - PHILADELPHIA - OLIO EVO 10 ,50 

- DATTERINA: POMODORINI DATTERINI - POMODORINI DEL PIENNOLO 12 ,00 
  FIOR DI LATTE - BUFALA CAMPANA - ORIGANO 

- CETARA: FIOR DI LATTE - ACCIUGHE DI CETARA - POMODORINI DEL PIENNOLO 10 ,50 
OLIVE - ORIGANO - BASILICO 

- ORTOLANA: FIOR DI LATTE - PEPERONI - ZUCCHINE - CARCIOFI ALLA ROMANA 11 ,50 
FUNGHI CHAMPIGNON - OLIVE - ASPARAGI - GRANA PADANO

- TONNO E CIPOLLA : FIOR DI LATTE - CIPOLLA DI TROPEA - PHILADELPHIA 10 ,00 
TONNO - OLIO EVO

- GENOVESE : PESTO GENOVESE - FIOR DI LATTE - POMODORINI - S .DANIE çLE - OLIO EVO 9,00 

COPERTO1,50 ç IL NOSTRO SERVIZIO D'ASPORTO IS ON PER PRENOTAZIONI CHIAMARE IL: 351 742 61 98

PIZZE SPECIAL

- LAPIACE : MELANZANE FRITTE - POMODORINO DEL PIENNOLO - MOZZARELLA - PESTO - GRANA PADANO 13 ,00 

- PARMIGIANA: S .MARZANO - MELANZANE FRITTE - FIOR DI LATTE - GRANA PADANO 13 ,00 

- BRESAOLA E RUCOLA : S .MARZANO - FIOR DI LATTE - RUCOLA - BRESAOLA - GRANA 14 ,00 

- MEDITERRANEA: S .MARZANO - FIOR DI CAPPERI - OLIVE - POMODORINI DEL PIENNOLO 13 ,00 
POMODORINI CILIEGINO - ACCIUGHE DI CETARA - ORIGANO

- STRACCIATELLA : S .MARZANO - STRACCIATELLA - POMODORO FRESCO   15 ,00 
SAN DANIELE STAGIONATO 24 MESI (LEVONI) - BASILICO FRESCO - OLIO EVO

- MELANZANA: FIOR DI LATTE - POMODORINI DEL PIENNOLO 13 ,00 
MELANZANE FRITTE - GRANA PADANO

- GIOVANNA: FIOR DI LATTE - ASPARAGI SALTATI - PANCETTA GIOVANNA - GRANA PADANO 13 ,00 

- ROAST-BEEF : FIOR DI LATTE - ROAST-BEEF (LEVONI) - RUCOLA - SALSA TONNATA 13 ,50 

N O N  S I  E F F E T T U A N O  C A M B I A M E N T I  E  M E Z Z I  T A G L I  A L L E  P I Z Z E

COPERTO1,50 ç

DESSERT


